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Cafeteri®

En Cafeteria Estacidon 280 nos apasiona brindarte una
experiencia excepcional en cada taza de café y en cada
platillo que servimos.

Preparamos nuestras bebidas y alimentos al momento, con
ingredientes frescos y seleccionados cuidadosamente,
asegurando siempre la calidad y el sabor que te encanta.

Cafeteria de especialidad y snack’s



Bebidas con Café
Espresso doble  $50 Espresso Tonic $85
Flat white $65 Cortado doble $55
Carajillo* $110 Cappuccino italiano $65
Cold Brew Tonic $100 Cold Brew $85
Mediano  Grande
Americano $45 $55
Cappuccino $60 $70
Latte $60 $70
Vainilla latte $70 $80
Caramel macchiato latte $75 $85
Moka latte $70 $80
Cajeta latte $80
Mazapan latte $85
Rompope latte* $90
Baileys latte™ $110

Servimos nuestras bebidas a 75°C, la temperatura ideal para
resaltar el sabor y el aroma del café. Si prefieres tu bebida més
caliente, puedes solicitarlo al ordenar, solo ten en cuenta que
podria perder algunos de sus matices mas delicados.

Carga extra de café + $15 | Convierte tu bebida a fria +5
Bebidas sin Café Mediano  Grande

Chocolate obscuro $60 $70

Chocolate blanco $60 $70

Chai latte $70 $80

Taro latte $70 $80

Matcha latte $75 $85

Tipos de leche: Entera, deslactosada
Baja en grasa: Light, deslactosada light + $5

Organicas: Almendras, avena, soya +$10

Té
Manzanilla $40
Verde menta $55
Masala chai (Té negro con canela, $55

cardamomo, jengibre, clavo y vainilla)
Sakura (Té Verde, pétalos de rosay cereza)  $55

Tizanas
Frutos rojos (Fresa, moras, ardndano) $60
Frutos dorados (Pifia, mango, durazno) $60
Manzana Canela(Manzana, jamaica y canela) $60
Amore mio (Aradndano, fresa, manzana, $60

pétalos de rosa y cereza)

Malteadas $80
Fresa, vainilla, chocolate, cookies & cream

Crema batida, chispas y wafer stick +$10

Frappé
Base lactea
Moka, caramel, taro, chai, matcha $80
Base agua
Fresa, cereza, frutos rojos $70
Mangonada (A base de pulpa de mango, $75

chamoy, miguelito y un tarugo)

Crema batida, chispas y wafer stick +$10

Refrescantes

Strawberry matcha latte $90

Berry Bloom (Moras azules, frambuesas, $70
zarzamoras, limén, jarabe natural, ginger ale)

Green Mint (Pepino, limén, hojas de menta, $70
albahaca, jarabe natural, agua ténica)

Limonada mineral $60

Suero de limén $55

Soda Italiana con perlas explosivas $60

Blueberry, frutos rojos, mango, limonada
rosa, cereza,

Aguay refrescos
Agua embotellada medio litro $15
Agua embotellada un litro $20
Refresco lata 355 ml. $35

(Coca cola original o sin azucar, fanta,
sprite, fresca, sidral mundet, agua

mineral)
Boing (Mango, guayaba, fresa, uva) $35
Peinafiel Adas (Naranja, pifia, fresa) $35

Café de especialidad

() Elige tu grano favorito

Hermann Thomas $75
(Geisha, tueste medio)

Lizardi Casa Tostadora $75
(Marsellesa, notas frutales)

Ritual del Totem $95

(Geisha Rojo, Veracruz)

Granos sujetos a disponibilidad.
Pregunta por diferentes opciones.

(=) selecciona método de extraccién
Prensa francesa
(Cuerpo intenso, 15 min.)
V60
(Sabor limpio y brillante, 15 min.)
Totem
(Técnica mexicana, sabores equilibrados (20 min.)

() Disfruta tu café
Preparado con cuidado para resaltar cada notay
aroma. Disfruta su cuerpo y la experiencia Unica
de esta taza.

Tamaio: mediano - 12 onzas (aprox. 355 ml.); grande - 16 onzas (aprox. 473 ml.)
* Bebidas Baileys, Rompope y Cardjillo se sirven a partir de las 14:00 hrs. acomparfiados de alimentos. S6lo mayores de edad.
Articulos sujetos a disponibilidad.

Los alimentos y bebidas son preparados al momento. Agradecemos el tiempo de espera.


https://www.google.com/search?safe=active&sca_esv=dcf3457e0fc12c6a&rlz=1C1VDKB_esMX1058MX1064&q=caramel+macchiato&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwiOpayW3M6OAxVxm2oFHcKIPXwQkeECKAB6BAgdEAE

Horario de cocina: martes - viernes 8:30 a.m. a 8:45 p.m.

sabado 9:00 a.m. a 8:15 p.m., domingo 9:00 a.m. a 2:45 p.m.

Todo ingrediente extra solicitado, tiene costo adicional

Huevos al gusto $90
Estrellados o revueltos o pechuga de pavo o
tocino o a la mexicana o longaniza.

Acompafiados de frijoles refritos y pico de
gallo.

Chilaquiles verdes o rojos

Tradicionales $70

Con dos huevos $100
Con dos huevos y tocino $115
Con pechuga de pollo a la plancha $120
Con arrachera a la plancha (200 grs.) $155

Gratinados con queso manchego: +$15

Molletes
Tradicionales $65
Tocino o huevo o pechuga de pavo $90
o longaniza
Tocino y huevo $105

Acompafiados de pico de gallo

Cuernito
Tradicional (Pechuga de pavo, queso $65
americano, mayonesa, jitomate, aguacate y
lechuga)
Atln (Atun, queso panela, mayonesa, $80

jitomate, aguacate y lechuga)

Elige acompafiar tu cuernito de papas o ensalada

Burrito
Pechuga de pavo (Frijoles, queso $80
manchego, pico de gallo)
Pechuga de pollo (Frijoles, guacamole, $110
queso manchego, pico de gallo)
Arrachera (200 grs., frijoles, guacamole, $140

queso manchego, pico de gallo)

Elige acompafiar tu burrito de papas o ensalada

Ensaladas
Atin (Lechuga, jitomate cherry, pepino, $90
queso panelay aguacate)
Pechuga de pollo a las finas hierbas $130

(Lechuga, queso panela, jitomate cherry,
pepino, fresas, duraznos asados, arandanos y
nuez)

Pechuga de pollo y ardndanos $125
(Lechuga, queso panela, jitomate cherry,

pepino, manzana, arandanos y un toque de
pimienta)

Sandwich (Elaborados con pan blanco estilo brioche)

Montecristo (pechuga de pavo, queso manchego $120
con un toque de mostaza y mayonesa)

Pechuga de pavo (pechuga de pavo, queso $90
panela, lechuga, jitomate y aguacate

Pechuga de pollo (pechuga ala planchaconun  $115
toque de sal y pimienta, queso panela, lechuga,
jitomate y aguacate)

Tres quesos (queso panela, queso manchego, $100
queso tipo americano, lechuga, jitomate,
aguacate y pepino)

Club sandwich (pechuga a la plancha con un $135
toque de sal y pimienta, tocino, pechuga de pavo,
queso panela, queso manchego, queso tipo
americano, lechuga, jitomate y aguacate)

Elige acompafiar tu séndwich con papas o ensalada

Baguette

Pechuga de pavo (Pechuga de pavo, queso $80
panela, lechuga, jitomate y aguacate)

Pechuga de pollo a las finas hierbas (Pechuga $110
sazonada a la plancha con finas hierbas, queso
manchego, lechuga, jitomate y aguacate)

Pechuga de pollo BBQ c/ tocino (Pechugaala  $120
plancha con un toque de sal y pimienta bafiada en
salsa barbecue, queso manchego, lechuga,
jitomate y aguacate)

Arrachera (200 grs. arrachera a la plancha, frijoles, $145
lechuga, jitomate, aguacate y queso manchego)

Elige acompafiar tu baguette con papas o ensalada

Especiales

Hamburguesa hawaiana $120
(Delicioso pan brioche, carne 80/20 de sirloin,
pechuga de pavo, queso manchego, queso amarillo,
jitomate, pifia, lechuga)

Elige acompafiarla de papas o ensalada

Avocado toast $110
Exquisito pan hogaza de masa madre con huevo
estrellado o revuelto, aguacate, jitomate, rabanos,
queso panelay cebolla morada.

Plato nortefio $155
Arrachera acompafiada de dos dobladitas en salsa
verde y roja con crema y queso,
frijoles refritos y rajitas de chile serrano.

Pan francés con compota de frutos rojos  $130
Cubierto de danish de queso philadelphia y helado
de vainilla

Croissant pechuga de pavo
Queso manchego, lechuga, mayonesa, jitomate, $90
aguacate)

Los alimentos y bebidas son preparados al momento. Agradecemos el tiempo de espera.




Pan francés (Elaborados con pan brioche) Tartas Mini pastelitos

Tradicionales (Miel, azlicar glass y fresas)  $60 Chocolate .blanco $80 Conejito Turin 380
Frutos rojos (Fresa, zarzamora, azticar $115 y frutos rojos Mousse guayaba $80
glass, frambuesa, coulis de fresa, topping Mousse mango ~ $80
de yogurt griego y granola) Gelatinas Zanahoria $80
Nutella'y frutos rojos (Acompafiado $110 Varios sabores $25 Cheesecake $80
fresas, zarzamoras y frambuesas) frutos rojos
Waffles Galletas Paquetitos
Tradicionales (Acompariados de maple, $60 Beso de nuez $6 Orejitas $30
fresa y azlcar glass) Chips con nuez $50 Tartaletas $25
Frutos rojos (Fresa, zarzamora, frambuesa, $90 Chispas de chocolate $50 Puerquitos $25
maple y azlcar glass) Red velvet $50
Premium (Dos piezas acompafiadas de $120
fresas, chocolates, nutella y crema batida)
. Pan dulce artesanal
Imperial (Huevo estrellado, pechugade — $120 Brownie $45  Croissant sencillo $35
pavo, queso americano, tocino y un toque , )
de maple). Chocolatin $40 Oreja $30
Concha vainilla $40 Rol de canela $45
Tazén grande de fruta $80 Concha cocoa $40 Rol de guayaba  $45
(Papaya, meldn, manzana, yogurt griego, miel Croissant chocolate  $45 Strudel manzana $50
y granola) Muffin $35 Rol de avellana  $45
Desayunos
Paquete 1: Paquete 3:
Huevos al gusto (Estrellados o revueltos, pechuga  $155 Molletes (Con pechuga de pavo o huevo, o tocino, o0~ $145
de pavo, o tocino, o a la mexicana, o longaniza. longaniza. Acompafiado de pico de gallo )
Acompafiado de frijoles refritos y pico de gallo.
Paquete 2: Paquete 4:
Chicharrén en salsa verde (Con dos huevos $155 Chilaquiles verdes o rojos (Conpolloala $155
estrellados o revueltos, acompafiados de frijoles plancha, o dos huevos estrellados o revueltos,
refritos) acompafiados de frijoles refritos)

Todos nuestros desayunos incluyen: copa de fruta (melén o papaya, o mixta), yogurt griego, miel, granola y café
americano mediano (con un refill). Con un horario de 08:30 a.m. a 01:00 p.m.

Los precios en este menu estan sujetos a cambios sin previo aviso.
Todos los alimentos y bebidas estan sujetos a disponibilidad.
Todo ingrediente extra solicitado, tiene costo adicional
Los precios estan expresados en pesos mexicanos (MXN) e incluyen IVA.

ESTACION

280 Av. Jardin de las Rosas 57 Col. El Rosedal,
' Coyoacan, CDMX. Tel 5534753177
Horarios: martes a viernes: 8:30 a.m. a 9:00 p.m.,
sabado de 9:00 a.m. a 8:30 p.m. y domingo: 9:00 a.m. a 3:00 p.m.
Cafeteria de especialidad y snack’s
Estacién 280 y Borreguita Dulce estan protegidas conforme
a la legislacion de propiedad industrial.
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O
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Los alimentos y bebidas son preparados al momento. Agradecemos el tiempo de espera.



	En Cafetería Estación 280 nos apasiona brindarte una experiencia excepcional en cada taza de café y en cada platillo que servimos.
	Preparamos nuestras bebidas y alimentos al momento, con ingredientes frescos y seleccionados cuidadosamente, asegurando siempre la calidad y el sabor que te encanta.
	Bebidas
	Bebidas con Café
	Espresso doble Flat white Carajillo Cold Brew Tonic
	$50 $65 $110 $100
	Espresso Tonic Cortado doble Cappuccino italiano Cold Brew
	$85 $55 $65 $85
	Mediano
	Americano Cappuccino Latte Vainilla latte Caramel macchiato latte Moka latte Cajeta latte Mazapan latte Rompope latte Baileys latte
	$45 $60 $60 $70 $75 $70
	Grande
	$55 $70 $70 $80 $85 $80 $80 $85 $90 $110

	Bebidas sin Café
	Chocolate obscuro Chocolate blanco Chai latte Taro latte Matcha latte
	Mediano
	$60 $60 $70 $70 $75
	Grande
	$70 $70 $80 $80 $85
	+ $5
	+ $10

	Té
	Manzanilla Verde menta Masala chai
	Sakura
	(Té negro con canela, cardamomo, jengibre, clavo y vainilla)
	(Té Verde, pétalos de rosa y cereza)

	$40$55$55
	$55

	Tizanas
	(Fresa, moras, arándano)
	Frutos rojos  Frutos dorados Manzana Canela Amore mío
	(Piña, mango, durazno)
	(Manzana, jamaica y canela)
	(Arándano, fresa, manzana, pétalos de rosa y cereza)

	$60 $60 $60 $60

	Frappé
	Base láctea
	Base agua
	Moka, caramel, taro, chai, matcha
	Fresa, cereza, frutos rojos Mangonada
	(A base de pulpa de mango, chamoy, miguelito y un tarugo)
	$80
	$70 $75

	Refrescantes
	Strawberry matcha latte Berry Bloom
	Green Mint
	Limonada mineral Suero de limón Soda Italiana con perlas explosivas
	(Moras azules, frambuesas,  zarzamoras, limón, jarabe natural, ginger ale)
	(Pepino, limón, hojas de menta,  albahaca, jarabe natural, agua tónica)
	Blueberry, frutos rojos, mango, limonada rosa, cereza,

	$90 $70
	$70
	$60 $55 $60

	Agua y refrescos
	Agua embotellada medio litro Agua embotellada un litro Refresco lata 355 ml.
	Boing Peñafiel Adas
	(Mango, guayaba, fresa, uva)
	(Coca cola original o sin azúcar, fanta, sprite, fresca, sidral mundet, agua mineral)
	(Naranja, piña, fresa)

	$15 $20 $35
	$35 $35


	Café de especialidad
	Elige tu grano favorito
	Hermann Thomas
	Lizardi Casa Tostadora
	Ritual del Totem
	(Geisha, tueste medio)
	(Marsellesa, notas frutales)
	(Geisha Rojo, Veracruz)

	$75
	$75
	$95

	Selecciona método de extracción
	Prensa francesa
	V60
	Totem
	Malteadas
	Fresa, vainilla, chocolate, cookies & cream
	$80

	Disfruta tu café
	Preparado con cuidado para resaltar cada nota y aroma. Disfruta su cuerpo y la experiencia única de esta taza.
	Los alimentos y bebidas son preparados al momento. Agradecemos el tiempo de espera.


	Los alimentos y bebidas son preparados al momento. Agradecemos el tiempo de espera.


	Alimentos
	Horario de cocina: martes - viernes 8:30 a.m. a 8:45 p.m. sábado 9:00 a.m. a 8:15 p.m., domingo 9:00 a.m. a 2:45 p.m. Todo ingrediente extra solicitado, tiene costo adicional
	Huevos al gusto
	$90

	Chilaquiles verdes o rojos
	Tradicionales Con dos huevos Con dos huevos y tocino Con pechuga de pollo a la plancha Con arrachera a la plancha
	$70 $100 $115 $120 $155

	Molletes
	Tradicionales Tocino o huevo o pechuga de pavo o longaniza Tocino y huevo
	$65 $90
	$105

	Cuernito
	Tradicional
	Atún
	(Pechuga de pavo, queso americano, mayonesa, jitomate, aguacate y lechuga)
	(Atún, queso panela, mayonesa, jitomate, aguacate y lechuga)

	$65
	$80

	Burrito
	Pechuga de pavo
	Pechuga de pollo
	Arrachera
	$80
	$110
	$140

	Ensaladas
	Atún
	Pechuga de pollo a las finas hierbas
	Pechuga de pollo y arándanos
	$90
	$130
	$125

	Sándwich
	(Elaborados con pan blanco estilo brioche)
	(queso panela, queso manchego, queso tipo americano, lechuga, jitomate, aguacate y pepino)
	(pechuga a la plancha con un toque de sal y pimienta, tocino, pechuga de pavo, queso panela, queso manchego, queso tipo americano, lechuga, jitomate y aguacate)
	$120
	$90
	$115
	$100
	$135

	Baguette
	Pechuga de pavo
	Pechuga de pollo a las finas hierbas
	Pechuga de pollo BBQ c/ tocino
	Arrachera
	(Pechuga sazonada a la plancha con finas hierbas, queso manchego, lechuga, jitomate y aguacate)

	$80
	$110
	$120
	$145


	Especiales
	Hamburguesa hawaiana
	$120

	Avocado toast
	$110

	Plato norteño
	$155

	Pan francés con compota de frutos rojos
	$130

	Croissant pechuga de pavo
	$90

	Pan francés
	(Elaborados con pan brioche)
	Tradicionales Frutos rojos
	Nutella y frutos rojos
	$60 $115
	$110

	Waffles
	Tradicionales
	Frutos rojos
	Premium
	Imperial
	$60
	$90
	$120
	$120

	Tazón grande de fruta
	(Papaya, melón, manzana, yogurt griego, miel y granola)
	$80

	Tartas
	Chocolate blanco y frutos rojos
	$80

	Gelatinas
	Varios sabores
	$25

	Mini pastelitos
	$80 $80 $80 $80 $80
	Conejito Turín Mousse guayaba Mousse mango Zanahoria Cheesecake frutos rojos


	Galletas
	Beso de nuez Chips con nuez Chispas de chocolate Red velvet
	$6 $50 $50 $50

	Paquetitos
	Orejitas Tartaletas Puerquitos
	$30 $25 $25

	Pan dulce artesanal
	Brownie Chocolatín Concha vainilla Concha cocoa Croissant chocolate Muffin
	$45 $40 $40 $40 $45 $35
	Croissant sencillo Oreja Rol de canela Rol de guayaba Strudel manzana Rol de avellana

	$35 $30 $45 $45 $50 $45


	Desayunos
	Huevos al gusto
	Chicharrón en salsa verde
	$155
	$155
	Paquete 3:
	Paquete 4:
	Molletes
	Chilaquiles verdes o rojos
	$145
	$155
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	Los alimentos y bebidas son preparados al momento. Agradecemos el tiempo de espera.



